Das Landhaus Menii

Zur Spargclsaison

Sparge]cremesuppc mit Kresse

Filet vom Loup de Mer
gratiniert mit Schrimps und Greyerzer
dazu gcbratcncr Spargcl , Birlauchrisotto und Serranoschinken
marinierte Kirschtomaten

Zitronen — Melissen Mousse
mit Himbeersorbet

44,00

Unsere Wein €]77}7fc"f7 /Ll]?(‘gr zum S}?él Igt’/

2020 Rock me Amadeus
trocken
Sauvignon Blanc & Griiner Veltliner
Weingut Hammel, Pfalz

0,2 850
0,75 28,00

Allergene & Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite April 2024, Dirk Krause - Sagorny



Aperitif

Landhaus Margarita o,2
Gin, Grapefruit, Grenadine & Zitrone

Lillec Wild Bcrry 0,2
Lillec mit Wild Berry und Beeren

Aperol -Rhabarber Sprizz o,
Aperol, Rhabarber und Sekt
Vorspeisen / Suppen

Landhaus Brotkorb

Landbrot mit zweierlei Dips, Birlauch und Salsa von getrockneten Tomaten

Zicgcnkiisc mit Kriutern im Zucchinimantel
dazu geschmorte Paprika, Landhaussalat mit Balsamico und Parmesan

Lauwarmer Spargelsalat
in Holunderbliitensauce dazu gebratene Riesengarnelen, Romana und Kirschtomaten

Rirl auchsuppe

Vegetarisch & Vegan

Zweierlei gefiillee Gnocchi
in Schnittlauchsauce mit gebackenem Spargel, Zuckerschoten
sowie mariniertem Rucola und Halloumi

Sojageschnetzeltes vegan

mit buntem Gemiise und Gnocechi

Allergene & Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite Apl‘il 2024, Dirk Krause - Sagorny
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Hauptginge

Portion Ragdsener Stangenspargcl
350 & Rohgcwicht
dazu kleine in der Schale gegarte Kartoffeln

Hausgcmachte Sauce Hollandaise oder Braune Butter

Portion Ragdsener Stangenspargel & Schnitzel vom Linumer Wiesenkalb
dazu kleine in der Schale gegarte Kartoffeln

Hausgemachte Sauce Hollandaise oder Braune Butter

Portion Ragdsener Stangcnspargcl & Kortelett vom Schottischen Lachs
dazu kleine in der Schale gegarte Kartoffeln

Hausgemachte Sauce Hollandaise oder Braune Butter

Bauernfrithstiick nach Landhausart
mit Gewiirzgurke und Landhaussalat

Knusprig gebratene Flimingforelle aus der Komthurmiihle
mit Trauben - Nussbutter, Kriuterkarcoffeln und kleinem Landhaussalat

Dessert

Schokoladensouftle
mit Erdbeer — Mangosalat, Vanillesauce und Sorbet

Schmiedeeisbecher
Schokoladen- und Walnusseis, dazu Baileys, karamellisierte Niisse und Sahne

Schwedeneisbecher
2 Kuge]n Vanilleeis mit Apfé]mus und Apfe]stroh dazu Eierlikoér und Sahne

Landhaus Blechkuchen

Kuchenteller
Dreierlei Auswahl unserer Landhauskuchen

Eine Portion frisch geschlagene Sahne

Bei Nahrungsmittclunvertrﬁglichkeiten bereitet Thnen unser Kiichenchef Dirk Krause,

ausgebildeter Diitkoch, und sein Team gern ein spezielles Gericht
oder Menti zu. Bitte sprechen Sie unser Servicepersonal an

Allergene & Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite Apl‘il 2024, Dirk Krause - Sagorny
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